MENU
OUVERTURE

TATAR VOM KAISERGRANAT

geriucherte Ginseleber | Ginselebereis | Erbse

2022 PATRONAS HAHLEN
WeiRer Burgunder | Qualitatswein trocken | Weingut Hunn | Gottenheim

ATLANTIK STEINBUTT

Sauce Béarnaise | Onsen-Ei | weifler Spargel

2024 CHARDONNAY & WEISSER BURGUNDER >MAGMATIT<
Weingut Abril | Bischoffingen am Kaiserstuhl

CREPINETTE VON DER WACHTEL
eingelegte Bete | Salbei | Ricotta-Gnocchi

2022 OBERBERGENER BASSGEIGE
Grauer Burgunder | Qualitatswein trocken | VDP. Erste Lage | Weingut Franz Keller | Oberbergen

ERFRISCHUNG

RUCKEN VOM ALBLER LAMM

Gremolatajus | Feves | Birlauch | Artischocke

2020 PINOT NOIR
Qualitatswein trocken | Alte Reben | Weingut Sommerhalter | Schliengen-Mauchen

JOGHURT-LIMONEN-MOUSSE

karamellisierter Blitterteig | konfierter Rhabarber | Erdbeersorbet

2023 SPATBURGUNDER WEISSHERBST ,,BEERENAUSLESE*
edelstR | Weingut Fritz Wallmer | Bad Krozingen-Schlatt

KASEAUSWAHL voN KASE RUCKER

2021CALMO
Rotwein Cuvée | Qualitdtswein trocken | Weingut Martin WalRmer | Bad Krozingen-Schlatt

PETIT FOURS

3-GANGE EUR 98,00 — Kaisergranat oder Wachtel, 3 WEINE EUR 44,00

Steinbutt oder Lamm & Dessert oder Kise

4 WEINE EUR 59,00

4 GANGE EUR 125,00 — Kaisergranat oder Wachtel,

Dessert oder Kise 5 WEINE EUR 69,00
5 GANGE EUR 152,00 — Dessert oder Kise
6 WEINE EUR 79,00

6 GANGE EUR 169,00

— Die Meniipreise verstehen sich inklusive Brot & Butter. —

Ab sechs Personen servieren wir ausschlieBlich ein fiir alle Giste einheitliches Menii.

Bestellannahme bis 20.45 Uhr.
Bitte haben Sie Verstindnis, dass unser Restaurant um 23.00 Uhr schliefit.



KALTE VORSPEISEN

GEPICKELTES GEMUSE
Siiflkartoffel | rote Bete | Wildkriuter

TATAR VOM KAISERGRANAT

gerducherte Ginseleber | Ginselebereis | Erbse

WARME VORSPEISE
GEBACKENES KALBSBRIES

Wiener Garnitur | Bratkartoffeln | Beilagensalat

CREPINETTE VON DER WACHTEL
eingelegte Bete | Salbei | Ricotta-Gnocchi

HAUPTGERICHTE
RUCKEN VOM ALBLER LAMM

Gremolatajus | Feves | Barlauch | Artischocke

ATLANTIK STEINBUTT

Sauce Béarnaise | Onsen-Ei | weifler Spargel

RINDERFILET ROSSINI

Sauce Périgourdine | Ginseleber | Blattspinat | Butterbrioche

GANZER SEETEUFEL- FUR ZWEI PERSONEN — PRO PERSON

mit Fenchelbutter gratiniert | Pastissauce | Fenchel | Birlauchkartoffeln

TAUBE — IN ZWEI GANGEN —
I. Gang TAUBENRAGOUT

Taubenherz | Taubenleber | marinierter Spargel | Birlauchschaum
2. Gang TAUBENBRUST AM KNOCHEN GEBRATEN
Birlauchjus | Spargel | Morcheln

DESSERTS

JOGHURT-LIMONEN-MOUSSE
karamellisierter Blitterteig | konfierter Rhabarber | Erdbeersorbet

AUFGESCHLAGENE CREME
VON VALRHONA « INSPIRATION FRAMBOISE »
Luftschokolade | Karamellgel | gefiillte Himbeeren | Schokoladenchips

KASEAUSWAHL VON KASE RUCKER

EUR
30

39

33

33

54

56

56

54

65

21

21

ab 20

@ Unser Servicepersonal freut sich, IThnen vegane / vegetarische Speisen zu empfehlen.

Die Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten allergenen Zutaten
und Zusatzstoffe halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation fiir Sie bereit.



