WEINSTUBEN-MENU

AMUSE BOUCHE

VARIATION VON MEERESFRUCHTEN
Totani | Pulpo | Muscheln | Sauce Rouille | Fenchel | Mango | Korallenchips

MARINIERTE GELBFLOSSENMAKRELE

Escabeche
weifle & griine Bohnen | Artischocke | Wiirfelkartoffeln

ODER
POCHIERTE BRUST VOM SCHWARZFEDERHUHN

Rouennaiser Sauce | Salsa Mediterran
Vanillekarotten | Pommes Dauphine

GLASIERTE PORTWEINFEIGE
— IM SCHOKOLADENSCHAUM —

Baumkuchenmantel | marmoriertes Vanilleeis

4-GANG-MENU EUR 99,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch | Fleisch | Dessert —

3-GANG-MENU EUR 75,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch oder Fleisch | Dessert —

UNSERE EMPFEHLUNG FUR ZWEI PERSONEN
ENTRECOTE DOUBLE

Sauce Béarnaise | Bohnengemiise | Pommes Puree

EUR 52,00 pro Person

Ab sechs Personen servieren wir ausschlieBlich ein fiir alle Giste einheitliches Menii.

Unser Servicepersonal freut sich,
Thnen vegane / vegetarische Speisen zu empfehlen.

Bestellannahme bis 21.30 Uhr.
Bitte haben Sie Verstindnis, dass unser Restaurant um 23.00 Uhr schlief3t.



VORSPEISEN
KURBISCREMESUPPE

gerdstete Kiirbiskerne | Steirisches Kiirbiskernsl

LAUWARMER SALAT VOM KALBSKOPF
Radieschen-Vinaigrette | Wurzelgemiise | Mixed Pickles

VARIATION VON MEERESFRUCHTEN

Totani | Pulpo | Muscheln | Sauce Rouille | Fenchel | Mango | Korallenchips

TERRINE VON GANSELEBER
Apfelchutney | SiiBwein-Gelée | Brioche

HAUPTGERICHTE
POCHIERTE BRUST VOM SCHWARZFEDERHUHN

Rouennaiser Sauce | Vanillekarotten | Pommes Dauphine

BCEUFF BOUR GIGNON
Champignons | Speck | Perlzwiebeln | Kartoffelpiiree

MARINIERTE GELBFLOSSENMAKRELE
Escabeche | weifle & griine Bohnen | Artischocke | Wiirfelkartoffeln

WOLFSBARSCH - KROSS GEBRATEN —

Zitrusfenchel | Pinienkerne | griiner Spargel | Limonenrisotto

DESSERTS
GLASIER TE POR TWEINFEIGE — IM SCHOKOLADENSCHAUM —

Baumkuchenmantel | marmoriertes Vanilleeis

PARFAIT VON WEISSER SCHOKOLADE
Kirschwasser | Chantilly | Wiener Boden

KASEAUSWAHL VOM WAGEN

Die Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten Allergenen Zutaten
und Zusatzstoffe halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation fiir Sie bereit.

EUR
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ab 20,00



