OAOOOOOO

WEINSTUBEN-MENU

AMUSE BOUCHE
CHARTREUSE VON WACHTEL & ENTENLEBER
Woaldorfsalat
Vil

SCHOTTISCHER LACHS

Sauerampfersauce
Blattspinat | Pommes Mousseline

ODER

LAMMRUCKEN UND LAMMKEULE

Sentkornerkruste
Petersilienwurzel | gebratene Polentaschnitte

BABA AU RHUM

Aufgeschlagene Vanille-Mascarpone | karamellisierte Ananas

4-GANG-MENU EUR 99,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch | Fleisch| Dessert —

3-GANG-MENU EUR 75,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch oder Fleisch | Dessert —

Ab sechs Personen servieren wir ausschlieBlich ein fiir alle Giste einheitliches Menii.

@ Unser Servicepersonal freut sich,
Thnen ve

gane / vegetarische Speisen zu empfehlen.

Bestellannahme bis 21.30 Uhr.
Bitte haben Sie Verstindnis, dass unser Restaurant um 23.00 Uhr schlief3t.



OAOOOOOO

VORSPEISEN

ESSENZ VON ROTER BETE
Wurzelgemiise | Rindfleisch | Schnittlauch | Créme fraiche

BADISCHER FELDSALAT
Kartoffeldressing | Kracherle | Speck

CHARTREUSE VON WACHTEL & ENTENLEBER
Waldorfsalat

GEFLAMMTE GELBFLOSSENMAKRELE
Ringelbete | Rettich | Petersilie | Sojaperlen

TERRINE VON GANSELEBER
Apfelchutney | Siilweingelee | Brioche

HAUPTGERICHTE
RAVIOLI VON DER FRANZOSISCHEN BRESSE POULARDE

Salbeibutter | Dérraprikose | Pecorino | gerdstete Haselnuss

SCHOTTISCHER LACHS

Sauerampfersauce | Blattspinat | Pommes Mousseline

LAMMRUCKEN & LAMMKEULE

Senfkornerkruste | Petersilienwurzel | gebratene Polentaschnitte

GEGRILLTER KINGFISCH
Salsa Mediterran | Bohnen | Artischocken | Gnocchi

DESSERTS
BABA AU RHUM

Aufgeschlagene Vanille-Mascarpone | karamellisierte Ananas

PARFAIT VON WEISSER SCHOKOLADE
Kirschwasser | Chantilly | Wiener Boden

KASEAUSWAHL VOM WAGEN

Die Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten allergenen Zutaten
und Zusatzstoffe halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation fiir Sie bereit.
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