OAOOOOOO

WEINSTUBEN-MENU

AMUSE BOUCHE
TATAR VOM THUNFISCH
gerducherter Forellenkaviar | Avocado | Ginselebereis
\él

FILET VOM WOLFSBARSCH

Ratatouillesauce
griine Tomaten | Zucchini | Auberginenkaviar

ODER

REHNUSSCHEN
— ROSA GEBRATEN —

Preiselbeer-Jus

Rahmwirsing | KartoffelgrieBstrudel
((/;

ZITRONEN-VERBENE-JOGHURT-PARFAIT
weiller Ptirsich

4-GANG-MENU EUR 99,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch | Fleisch | Dessert —

3-GANG-MENU EUR 75,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch oder Fleisch | Dessert —

Ab sechs Personen servieren wir ausschlieBlich ein fiir alle Giste einheitliches Menii.

@ Unser Servicepersonal freut sich,
Thnen ve

gane / vegetatische Speisen zu empfehlen.

Bestellannahme bis 21.30 Uhr.
Bitte haben Sie Verstindnis, dass unser Restaurant um 23.00 Uhr schliefit.



OAOOOOOO

VORSPEISEN
AJO BLANCO

Mandeln | schwarzer Knoblauch | getrocknete Tomate

TATAR VOM THUNFISCH

geriucherter Forellenkaviar | Avocado | Ginselebereis

KONFIERTER SCHOTTISCHER WILDLACHS
Forellenkaviar-Velouté | fermentierte Ringelbete | Wildkriuter

TERRINE VON GANSELEBER
Apfelchutney | SiiBwein-Gelée | Brioche

HAUPTGERICHTE

STUBENKUKEN — IM GANZEN GEBRATEN —
Sauce Albufeira | sommerliches Gemiise | La-Ratte-Kartoffel

REHNUSSCHEN — ROSA GEBRATEN —
Preiselbeer-Jus | Rahmwirsing | Kartoffelgriefistrudel

FILET VOM SCHWARZEN KABELJAU
Pfifferlinge | Miso | gebratener Spitzkohl

FILET VOM WOLFSBARSCH

Ratatouillesauce | grine Tomaten | Zucchini | Auberginenkaviar

DESSERTS

ZITRONEN-VERBENE-JOGHURT-PARFAIT
weiller Ptirsich

PARFAIT VON WEISSER SCHOKOLADE
Kirschwasser | Chantilly | Wiener Boden

KASEAUSWAHL VOM WAGEN

Die Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten Allergenen Zutaten
und Zusatzstoffe halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation fiir Sie bereit.
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17,90
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ab 20,00



