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WEINSTUBEN-MENU

AMUSE BOUCHE

¥l

BEEF TATAR SUSHI

((/;

FILET VOM SEETEUFEL

gebratene Kohlsprossen
Rosenkohlrisotto

ODER

LAMMRUCKEN
—IM AUBERGINENMANTEL —

Ratatouillefumet
Zucchini | cremige Polenta

((/f

PASSIONSFRUCHTPARFAIT
— IM SCHOKOLADENMANTEL —

Pina Colada Espuma | Pralineneis

4-GANG-MENU EUR 99,00 PRO PERSON

— Vorspeise | Fisch | Fleisch| Dessert —

3-GANG-MENU EUR 75,00 PRO PERSON
— Vorspeise | Fisch oder Fleisch | Dessert —

ADb sechs Personen servieren wir ausschlieBlich ein fiir alle Giste einheitliches Menii.

@ Unser Servicepersonal freut sich,
Thnen ve

gane / vegetatische Speisen zu empfehlen.

Bestellannahme bis 21.30 Uhr.,
Bitte haben Sie Verstindnis, dass unser Restaurant um 23.00 Uhr schlief3t.



OAOOOOOO

VORSPEISEN
KURBISCREMESUPPE

Steirisches Kiirbiskernsl | Kiirbiskerne

BADISCHER FELDSALAT
Kartoffeldressing | Kracherle | Speck

BEEF TATAR SUSHI

GEFLAMMTE GELBFLOSSENMAKRELE
Ringelbete | Rettich | Petersilie | Sojaperlen

TERRINE VON GANSELEBER
Apfelchutney | Siiflweingelee | Brioche

HAUPTGERICHTE

BCEUF BOURGUIGNON
Champignons | Speck | Perlzwiebel | Kartoffelpiiree

LAMMRUCKEN — IM AUBERGINENMANTEL —

Ratatouillefumet | Zucchini | cremige Polenta

KROSS GEBRATENER ZANDER
Speck | Croutons | Griinkohl | Forchheimer Hérnle

FILET VOM SEETEUFEL
gebratene Kohlsprossen | Rosenkohlrisotto

DESSERTS
PASSIONSFRUCHTPARFAIT — IM SCHOKOLADENMANTEL —

Pina Colada Espuma | Pralineneis

PARFAIT VON WEISSER SCHOKOLADE
Kirschwasser | Chantilly | Wiener Boden

KASEAUSWAHL VOM WAGEN

Die Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten allergenen Zutaten
und Zusatzstoffe halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation fiir Sie bereit.

EUR
18,00

13,50

24,50

26,50

36,00

48,00

43,00

43,00

43,00

17,90

17,90

ab 20,00



