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Unsere Meniivorschlige
fiir die Saison 2018/2019

Wir mochten Sie darauf aufmerksam machen, dass wir ab 10 Personen
nur ein einheitliches Menu servieren und bitten um Ihr Verstindnis.

Selbstverstandlich konnen Sie einzelne Gerichte untereinander
austauschen oder hinzufiigen.

zum Aperitif

Kaiserstiihler Flammkuchen
mit krossem Speck, Kise und Rahm
oder
Vegetarischer Kaiserstithler Flammkuchen
mit Kise, Rahm und Schnittlauch
(in kleine Stiicke geschnitten)

zum Abendessen

Menii I

Griebenschmalz und Holzofenbrot
stokok
Kartoffelsuppe
mit Schwarzwurstridle,
Brotwurfeln und Kriutern
ook
Badischer Rinderrostbraten
mit Rostzwiebeln,
handgeschabten Spitzle
und gemischten winterlichen Blattsalate
skofok
Hausgemachter Tiroler Apfelstrudel
mit Puderzucker und Vanillesauce

€ 38,20 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 32,10)
€ 41,20 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 34,62)
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Menii 11

Griebenschmalz und Holzofenbrot
koK
Badischer Feldsalat
mit krossen Speckwiirfeln und Kracherle
*okk
"2 knusprige Bayerische Bauernente
mit Apfel-Rotkraut, Entensauce
und geschmelzten Kartoffelknédeln
kK
Opera von Birne und Schokolade
mit Portweinbirne und Sauerrahmeis

€ 40,30 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 33,86)
€ 43,30 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 36,39)

Meni I1I

Griebenschmalz und Holzofenbrot
koK
Feine Siilze von mild gerducherten Schwarzwilder Forellenfilets
mit Schnittlauchcreme, kleinem Rosti
und wintetlichen Salaten
sokok
Gebratenes Zanderfilet
mit Speckstreifen, Weintrauben, Croutons,
Rieslingsauce auf Champagnerkraut
und Kartoffelptiree
sokok
Karamellisierter Ofenschlupfer
mit Bratapfelragout, Vanillesauce
und Apfel-Calvadossorbet

€ 41,80 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 35,13)
€ 44,80 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 37,65)
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Meni IV

Griebenschmalz und Holzofenbrot
koK
Feine Scheiben und Mousse
von geflammtem mild gerduchertem Rheinlachs
mit Bibbeleskdsecreme, Schnittlauch und Reibekiichle
koK
'/2 knusprige Bayerische Bauernente (ohne Keule)
mit Apfel-Rotkraut, Entensauce
und geschmelzten Kartoffelknédeln
koK
Opera von Birne und Schokolade
mit Portweinbirne und Sauerrahmeis

€ 45,80 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 38,49)
€ 48,80 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 41,01)

Menu V

Griebenschmalz und Holzofenbrot
sfokok
Pilzcremesuppe

mit Croutons
ook

Fleisch-Fondue in der Briithe
220 g Fleisch bestehend aus: Rinderfilet, Kalbsfilet

3 verschiedene Saucen, Kriuterbutter,

Pommes Frites, Brot
und gemischte winterliche Blattsalate

sofok
Weilles Zimtparfait
mit Gewurzorangencoulis,

gebrannten Mandeln und Pistazieneis

€ 49,70 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 41,76)
€ 52,70 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 44,29)
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Menii VI

Griebenschmalz und Holzofenbrot
sokok
Traditionelles Schottisches Wildlachsfilet
in Blitterteig mit Sauce Verte

und Salatbouquet
ook

Milchkalbsriickensteak

auf Morcheljus

mit Brokkolipiiree, geschmortem Sellerie
und gratinierten Kartoffeln
ook

Rumtopffriichte

mit Mandelkrokant-Hippe und Vanilleeis
im Weckglas serviert

€ 50,80 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 42,69)
€ 53,80 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 45,21)

Vegetarisches Menii

Pilzcremesuppe
mit Croutons
ook
Polentaschnitte
auf cremigen Buchenpilzen,
Lauchgemtse und Artischocken
ook

Dessert analog zu anderem Ment

€ 31,70 pro Person ohne Flammkuchen (Netto € 26,64)
€ 34,70 pro Person inkl. Flammkuchen (Netto € 29,16)

Meniiinderungen vorbehalten

Sehr verehrte Giste,
sollten Sie von Allergien betroffen sein, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Gerne geben diese Auskunft iiber enthaltene Allergene.



