COLOMBI
HOTEL

*****

In-Room Dining

Unser 24 Stunden Etagenservice bietet IThnen
eine Auswahl regionaler und saisonaler
Speisen.

Our 24 hrs in-room dining service offers you
a variety of regional and seasonal dishes.

Service-Zeiten | service hours
06.00 - 12.00 Uhr | 6 am — 12 noon
Friihstiickskarte | breakfast menu

12.00 - 23.00 Uhr | 12 noon— 11 pm
Lunch & Dinner | lunch & dinner

23.00-06.00 Uhr | IT pm— 6 am
Nachtkarte | night menu

Bestellung | order
Telefon SI9 | phone 519
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In-Room Dining

Inhalt | Contents

Frithstiick | Breakfast

Lunch & Dinner | lunch & dinner

Vorspeisen | Starters

Suppe | Soup

Hauptgerichte | main dishes

Desserts | Desserts

N o o v O

Sandwiches | Sandwiches

Fiir Zwischendurch | Light Meals

Eierspeisen | egg dishes

Nachtkarte | Night menu

Getrinke | Beverages
Alkoholfreie Getrinke | soft drinks

Bier | Beer

Sekt | Sparkling wine

Champagner | Champagne

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks

2

10

12
12
12
12
13



In-Room Dining

Weiflweine | White wines

Roséweine | Rosé wines

Rotweine | Red wines

Kleine Weinflaschen | Small wine bottles

Whisk(e)y | Whisk(e)y

Gin | Gin

Bitter | Bitters

Cognac | Cognac

Obstbrinde | Fruit brandy

Etagenzuschlag | cover charge
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€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Friihstiick | Breakfast

Genieflen Sie unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet
im eleganten Salon auf der Bankettetage
oder bestellen Sie sich das Friihstiick in Thr Zimmer
Enjoy our breakfast buffet
in an elegant salon on the banqueting floor
or order your breakfast to your room.

Kaffee, Tee, heile Schokolade, Milch, Sifte

coffee, tea, hot chocolate, milk, juices

Brotchen, Brot, Toast, Knickebrot, Zwieback

bread rolls, bread, toast, crisp bread, zwieback

hausgemachtes Plundergebick aus unserer Confiserie
homemade Danish pastries from our confiserie

Woaurst- und Kiseauswahl, Butter, Konfitiire, Honig
selection of cold cuts and cheese, butter, jam, honey

Gekochtes Bio-Ei | boiled organic egg
Joghurt, Quark | yoghurt, curd cheese
Miisli, Haferflocken, Cornflakes

muesli, oatmeal, cornflakes

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Lunch & Dinner | lunch & dinner

12.00 - 23.00 Uhr | 12 noon— 11 pm

Vorspeisen | Starters

Bunte Blattsalate | Balsamico-Vinaigrette

Gurke | Tomate | gerdstete Kerne
Lettuce | balsamic vinaigrette
cucumber | tomato | roasted kernels

Carpaccio von der Schwarzwilder Firse

— handgeschnitten —

Rucola | Belper Knolle | alter Balsamico
Carpaccio of Black Forest heifer
rocket salad | Belper bulb | old balsamic

Schottische Wildlachsscheiben

— gerduchert —

Kaviar-Schnittlauchcreme | Rosti
Slices of Scottish wild salmon — smoked —
caviar and chives cream | roesti

Rosa gebratene Roastbeefscheiben
— kale —
Slices of pink roasted beef — cold —

sauce remoulade | bread

Etagenzuschlag | cover charge

€ 16,00

€ 31,50

€ 31,50

€ 31,50

€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks

€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Suppe| Soup

Tagessuppe € 10,50
Soup of the day

Hauptgerichte | main dishes

Hausgemachte Tagliatelle € 29,00
Waldpilze | Spinat | Gartenkriuter
Bergkise

Homemade tagliatelle
mushrooms | spinach | garden herbs | mountain cheese

Wiener Kalbsschnitzel € 32,00
Preiselbeeren
Petersilienkartoffeln | kleiner Salat

Woiener Schnitzel of veal

cranberries | parsley potatoes | small salad

Fisch nach Tagesangebot € 49,00
Fish of the day

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Desserts | Desserts

Tonkabohnen Créme briilée € 18,00
frische Himbeeren | Himbeersorbet

Tonka beans créme brilée

fresh raspberries | raspberry sorbet

Sorbetvariation € 18,00
frische Friichte

Sorbet variation | fresh fruits

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Sandwiches | Sandwiches

Gefliigel | Chicken
Roastbeef
Club Sandwich

Pommes frites | French fries

als Beilage Portion Pommes frites
as a side order a portion of French fries

Fiir Zwischendurch | Light Meals

Belegte Brote
gekochter oder roher Schinken | Ei | Salat
Open sandwich

raw or boiled ham | egg | lettuce

Kiseauswahl
Brot | Butter
Selection of cheese with bread and butter

Roastbeefbrot | Ei | Salat
Open roastbeef sandwich
egg | lettuce

Etagenzuschlag | cover charge

€ 16,00
€ 13,00
€ 36,00

€ 5,00

€ 15,00

€ 19,50

€ 20,00

€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks

€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Eierspeisen | egg dishes

Gekochtes Bio-Ei1 € 3,20
boiled organic egg

Omelette € 10,50

Omelette | Schinken € 13,90

Omelette | ham

Spiegeleier | Speck € 13,90
Fried eggs | bacon

Riihrei | Schinken € 13,90
Scrambled eggs | ham

Riihrei | Speck € 13,90
Scrambled eggs | bacon

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Nachtkarte | Night menu
23.00-6.00 Uhr | IT pm — 6 am

Suppe nach Angebot des Tages
Soup of the day

Salat der Saison

Season lettuce

Woaurstsalat | Biindner Kise
Giirkle | Ei | Tomate
Sausage salad | Biindner cheese
gherkin | egg | tomatoes

Spaghetti | Tomatensauce | Parmesan
Spaghetti | tomato sauce | Parmesan

Spaghetti | Sauce Bolognese | Parmesan
Spaghetti | sauce Bolognese | Parmesan

Hausgemachte Maultaschen

Kriuter-Zwiebelschmelze | Salat
Homemade ,,Maultaschen®
melted onions and herbs | salad

Etagenzuschlag | cover charge

€ 10,50

€ 16,50

€ 18,50

€ 21,00

€ 21,00

€ 22,30

€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks

€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Puten-Curry Geschnetzeltes € 26,90
Reis
Chicken-Curry

rice

Gemischtes Eis € 10,00

Mixed ice cream

Salat aus frischen Friichten €11,50
Salad of fresh fruits

Minibar | Minibar
In unserer Minibar finden Sie eine Auswahl
an Getrinken und Snacks.

In our minibar
you find a selection of drinks and snacks.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Getrinke | Beverages
Alkoholfreie Getrinke | soft drinks

Bad Diirrheimer
Mineralwasser | mineral water 0,251 € 4,90
0,51 €6,20
0,751 € 9,50
Cola | Fanta | Sprite 0,201 € 4,90
Bier | Beer
Waldhaus Diplom Pils 0,331 €5,30
alkoholfrei | alcohol-free 0,331 € 5,30
Paulaner Weizen 0,501 € 8,00
alkoholfrei | alcohol-free 0,501 € 8,00
Sekt | Sparkling wine
2019 Laufener Altenberg 0,751 € 48,00
Blanc de Noirs
Geldermann Sekt 0,751 € 35,00
Carte Blanche

Sekt enthilt Sulfite. | Sparkling wine contains sulfits.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Champagner | Champagne

Henri Mandois

Blanc de Blancs | Brut
Blanc de Blancs | Brut
Rosé Grand Reserve | Brut

Moét & Chandon
Grand Vintage | Brut

Pol Roger
Extra Cuvée | Brut
Extra Cuvée | Brut

Roederer
Roederer Cristal | Brut

Taittinger
Brut, mit Jahrgang

03751
0,751
0,751

0,751

03751
0,751

0,751

0,751

€ 52,00
€ 93,00
€ 99,00

€ 270,00

€ 70,00
€ 135,00

€ 400,00

€ 175,00

Champagner enthilt Sulfite. | Champagne contains sulfits.

Etagenzuschlag | cover charge

€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks

€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

WeiBBweine | White wines

Heitersheimer Maltesergarten 0,751 € 35,00
Gutedel | Qualititswein trocken >Bildstockle<
Weingut Josef Walz | Heitersheim

Weilburgunder 0,751 € 39,00

Qualititswein trocken

Weingut Martin Wafimer | Bad Krozingen-Schlatt

Burkheimer 0,751 € 39,00
Weilburgunder | Qualititswein trocken | VDP.

Ortswein

Weingut Bercher | Burkheim

Durbacher Klingelberger 0,751 € 37,00

Qualititswein trocken | Premium HS

Weingut Schwérer | Durbach

Roséweine | Rosé wines

Rosé 0,751 € 37,00
Kabinett trocken
Weingut Salwey | Oberrotweil

Weine enthalten Sulfite. | Wine contain sulfits.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Rotweine | Red wines

Sasbacher Rote Halde 0,751 € 39,00
Spitburgunder Rotwein | Spitlese trocken
>Qrchidea<

Winzergenossenschaft Sasbach

Schlatter Spitburgunder Rotwein 0,751 € 68,00
Spitburgunder Rotwein | Qualititswein trocken
>SW<

Weingut Martin Wafimer | Bad Krozingen-Schlatt

Kleine Weinflaschen | Small wine bottles

Durbacher 0,3751 € 22,00
Klingelberger (Riesling)

Qualititswein trocken

Premium HS

Weinhaus Schwérer | Durbach

2016 Ihringer Winklerberg 0,3751 € 37,00
>Mimus<

Spitburgunder Rotwein | VDP. Erste Lage
Qualititswein trocken

Weingut Dr. Heger | Thringen

Weine enthalten Sulfite. | Wine contain sulfits.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Whisk(e)y | Whisk(e)y

Canadian Club 4c €11,50
Chivas Regal 12 years old 4c  €16,50
Chivas 21 years old 4 €3950
Jack Daniels 4c €11,00
Jameson 4 €14,00
Johnnie Walker Black Label 4c  €15,50
Lagavulin 4c  €21,50
Gin | Gin

Bombay Sapphire 4 €9,50
Monkey 47 4c €11,50
Thomas Henry Tonic Water 021 €5,20

Bitter | Bitters

Campari 4  €8,50
Ramazotti 4cl €9,00
Fernet Branca 4 €10,00

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Cognac | Cognac

Remy Martin VSOP 4 €14,50
Otard XO 4c  €28,50
Hennessy XO 4 € 3550

Obstbrinde | Fruit brandy

von Schladerer

Himbeergeist 4c  €10,50
Zwetschgenwasser 4c  €10,50
Kirschwasser 4c  €11,50
Williamsbirne 4 €12,50

Obstbrinde konnen Sulfite enthalten.

Fruit brandies may contain sulfits.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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In-Room Dining

Die Informationen zu den in unseren Speisen
verwendeten allergenen Zutaten und Zusatzstoffe
halten wir in einer separaten, schriftlichen Dokumentation
fir Sie bereit.

Please contact our staff
for a list of the ingredients and allergens of our dishes.

Etagenzuschlag | cover charge
€ 4,00 pro Person | per person bei Speisen und Getrinken | for food & drinks
€ 2,00 pro Person | per person bei Getrinken | for drinks
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